
4490 Kč

PETIT FOUR

A

DOMÁCÍ VÝBĚR CHLEBU A PEČIVA

AMUSE BOUCHE
Frerejean Fréres, Blanc de blancs, Francie, NVA

Šalvěj, Champagne Verjus, Balbín Esterová voda

ředkev | rajče
HŘEBENATKA & HRUŠKA

Le Domaine D´Henri, Chablis, 1er Cru, Fourchaum
L´Homme Mort, Burgundy, Francie, 2021
Hruškový nektar, rajčata, libeček

A

SIVEN & CELER
křen | borůvka | omáčka z uzených kostí

Rock Angel, Château D´Eclans, Provance, Francie, 2022
Zelí, křen, nealkoholický gin, Martini Vibrante

A

chléb | marmite | černý lanýž
CAVATELLI

Domaine Les Héritieres du Comte Lafon, Saint Véran,
Burgundy, Francie, 2018
Ořechy, heřmánek, makový olej

A

 
čekanka | křen

NAZRÁLÝ HOVĚZÍ NÍZKÝ ROŠTĚNEC & ŽLUTÁ ŘEPA

Rubra Castra, Butterfly Rock, Thracian plain,
Bulharsko, 2012

 Redukce z červeného vína, křen, kouř

A

 pecorino | ječmen | uzený vývar
TELECÍ HLAVA & TĚSTOVINA

Weingut Philipp Kuhn, Pinot Noir, Tradition,
Pfalz, Německo, 2022

 Tonic Landcraft puškvorec a bedrník

A

TOPINAMBUR & ČERNÝ ČESNEK
beze | citron

Ester voda, BalbinA

hřiby | čokoláda | lískový ořech
CHOUX & TALEGGIO

Coutanseaux, Grande champagne, XO
 Pekanové a vlašské ořechy, Aztec chocolate bitter

majoránka | slaná granola 
OBILNÁ KAŠE & TOPINAMBUR

A Château Belá, Riesling, Semi-sweet, Slovensko, 2017
Uzené jablko, Champagne verjus, javorový sirup

 slávky | “sturgeon friendly” český kaviár | verjus
TRESKA & ČOČKA

A Weingut Villa Wolf, Riesling, Acacia barrel aged,
Pfalz, Německo, 2013

Řepa, rozmarýn, olivy

zelené jablko | droždí
SÉPIE & LARDO DI COLONNATA

Amity, Cider jablko-hruška
Brusinka, zelené jablko, nakouřená espuma

A

MANDARINKA & ZAKYSANÁ SMETANA
mrkev | extra panenský olivový olej

A Meruňkovice Rydzi Champagne cask, mandarinky,
nové koření, rozmarýnový verjus, olivový lák
Mandarinky, nové koření, rozmarýnový verjus, olivový lák

REASON

A Alkoholické párování  I   4780 Kč
Nealkoholické párování  I  1890 Kč

 

POKRMY OZNAČENÉ SYMBOLY MŮŽETE DOPLNIT O

sturgeon friendly kaviár
 699 Kč /  5g 

černý lanýž
129 Kč /  1g 


